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Antes de empezar

+ Lee detenidomente las instrucciones de este manual antes de usar el dispositivo. Conservaeste manual para
futuras consultos

+ Mo sumergiren liguidos ninguna parte eléctrica del dispositivo.

+ Mo debe ser utiizodo por ninos Mo permitir que los ninos manipulen el dispositivo, ya que produce altos
temperaturas y expulsa vapor, podrio ser peligroso.

+ 5l el dispositive tiene alguna parte danado, no lo enciendas. Contacta con el vendedor o el Servicio de
Asistencia Técnica (SAT).

+ Los occesoros incluidos anicamente se pueden utilzar con la Olla progromable Newlux de otro modo pueden
sufrir danos irreparables.

+ Mo exponer el dispositivo al sol, ni a elementos cimaticos.

+ No utilzar el dispositivo ni sobre, i cerca de focos de calor como hornos, hornillos © placas vitroceramicas,
podria resuttar danodo.

+ Mo utilizar el dispositive para funciones no indicaodas en este manual estd disenado exclusivamente para
cocinar, esterilzar o calentar.

+ Conel dispositivo en funcionamiento, no te acerques a la valvula de escape de vapor, expulsa vapor caliente

y podria ser peligroso.

iIMPORTANTE! Con el fin de desinfectar todo tipo de sustancios nocivas es aconsejable antes de usar el
dispositivo, hacer una limpiezo inicial, para ello, limpie bien lo cubeta conagua caliente y detergente suave.



Seguridad eneluso

Colocar el dispositivo en una superficie plana y estable.

Mo cocinar con el dispositivo s lo cubeta no estd colocodo correctamentea

Mo desenchufar de lo corriente eléctrica mientras el dispositivo estd cocinando, sin haber cancelodo el mend.
Mo utilizar lo cubeta pora otros propositos diferentes de cocinar.

Mo utilizar el mend calentar o recalentar con la cuchara u otros utensilios en el interior de la cubeto

Mo desmontar lo Olla programable Newlux, en caso de manipularlo, éste serd excluido de la garantia

Mo poner trapos uotros objetos en la salida de vapor para no obstruirla
51 se produce un mal funcionamiento mientras cocina, no forzar la tapa para que se abra

Mo apogar el dispositive mientras esta en active el Modo Caliente.

Mo utilizar elementos toxicos cercadel dispositivo,es muy peligroso, incluso podria filtrarse dentro de la comida

Advertencias y consejos

Mantener la topa interior y el aro de silicono siempre limpios, asi se evitaran malos olores y sabores.

Utilizar siempre utensilios de maternal no corrosivocomomadera, plastico o silicona, paranodanar la superficie
antiodherente de lo cubeta Evitar utensilios metalicos

Mo mantener aguau otras sustancias en elintenor del dispositive durante mucho tiempo, si no esta cocinando.

Mantener la tapa cerrada en el Modo Caliente, asi se conservaran mejorlos alimentos

La Qlla programable Newlux mantiene 12 horas en perfectas condiciones lamayoria de los platos, posteriormente
puede perder el sabor ola textura grodualmente.



Multifuncion Fast-Infinity 11: disfruta cocinando infinitas recetas de manera muy rapida y segura, ahorrando
tiempo y energio gracias a sus1l programas automaticos. Plancha, freir, horno, fuego lento, pollo, carne, guisos,
sopas, legumbres, calentary recalentar.

Sisterna Duo Power: ajusta la presidén en funcidén de la receta, para conseguir unos resultodos dptimos de
manera rapido, segura y sencilla. Este sistema permite cocinar en Alta presidn, Bajo presidn o sin presion, para
cocinar con la tapa abierta. El producto cocing automaticaomente de manera trodicional.

Gran capacidad 6L: cocina hasta 12 rociones al mismo tiempo gracias a sus 6 litros de capocidad

Tecrnologia ceramica antindherente: cubeta disefoda con tecnologio antiodherente ceramica Nonstick XL
libre de PFOA,PTFE y BPA con undiseno creadopara conseguir que los alimentos nunca se peguen.cocindndose
siempre en su punto perfecto.

Inteligenciaauténoma 24h: disfrutade tu tiempo libre mientras la olla prepara lo comido gracias a su sistema
de programacion 24h. Eigelahora alaque quieres comer,la ollo calculara automaticamente cuando empezor
a cocinar para que la comida esté lista alahora deseada

Tecnologia envelventeHeat3DW000OW: gracios asudiseno,elcalor se reparte deforma homogénea envolviendo
la cubeta y distribuyendo la temperatura de forma uniforme, aprovechando toda su potencia de 1000W para
unos resultodos de coccidn profesionales conservando los nutrientes de los alimentos y aportando sabores
mas concentrados, por el efecto de presurzocion.

Extrernadamente facil de usar: pon los ingredientes dentro de la cubeta, selecciona el programa deseado
y cuando quieres comer, la olla eléctrica no necesita supervision y mantiene tu comida caliente hosta que
llegues Lo olla cuenta con un panel de control por sistema de pulsacidn, siempre a punto sin fallos, que
consigue un manejo simple, intuitivo y rapido.



Maxima calidad y seguridad: la ollao estd disefiada con materiales de alta calidod y cuenta con hasta 8
sistemmas de seguridod entrelozados que octoon simultdneamente para que cocines con toda tranguilidad
garantizando la maxima seguridad Destocaon especialmente el cierre hermetico, el sistema de valvula de
seguridaod, que impide la apertura de la olla siempre que haya presion en suinterior y sensores de lectura de

temperatura constante.

Recetario profesional incluido: incorpora un libro con mas de 140 recetas para que puedas aprovechar al
maxima lo olla programable. Disfruta cada diade platos deliciosos y diferentes, atrévete a innovar con Newlux

Accesorios incluidos: incluye todo lo necesario pora que disfrutes cocinando con su set de Cubeta Nonstick
XL, rejilla metalico, vaso medidor y cucharon. Cocina tus recetos favortas con todos los ocoesorios necesarios

incluidos

Datos técnicos:

Material: PR/Aluminium Alloy
Medidas: 335*200*338 mm.
Peso:4BKg

Almentacian: 230V, 50Hz
FPotencia: 1000 W

Caopocidaod 6L

Capocidod maxima de uso: b.7L

Longitud del cable:1.2m.

Temperaturar 80-200°C

Temporizador: =890 min.

Sisterna de presion: Atta (80 Kpa), Baja (35 Kpa), Sin
presion

Programable 24h.
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CONFGURACION:

PRESION [LOW PRESSURE] Y [HIGH PRESSURE]:
Utilze estos botones pard sekeccionar & modo de presidan

und waz selecciondds & mand de cocclon Parg cocindr

sopas o platos de cuchardg nomadlimeants se cocing an
: s !

Alta Presion (20 Kpd), pdrd cocindr guisos o platos secos

salecoiond B Presidan (35 K;_l;.ﬂ pand COCindr Son kK tapa
dblerta Sin Presion

SELECTOR- [CALIEMTE [ CANCELAR [-/WARM/CANCEL]:
Este botdn tiene warias funclonss:

- Disminuir &l tiempo de cocclon yo de programacian
-Aethvar manualmsants la funcion Calkembe

-Cancekar &n cudlouier momeanto kb coceion

SELECTOR + [/ PROGRAMAR [+/TIME/RSV]:

Este botdn tiene warias funclonss:

-Incrementar &l tiempo de coccidn yo de programacion
-Comenzar ki Tuncion de programacion RSV} de ko comida

NIWLUX
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PLANCHA/FREIR [GRILL/FRIED }:
Este botdn tiene dos funciones:

- Mend Pluncha: presiona und waz este botdn para seleccionar & Mand Plancha. Este mend & ideal pdrd cocclonss sucves,
como tartillas, sofritos_ Seutiliza con o tapo ablerta y sin presién La presidn no es ajustable, el tliermpo de coccion si.

- Mend Freir: presiona dos veces parg acthear este mend Seutilizo conla tapa ablerta ygin presidn Lo presion no es ajustabls,
al tliempo de cocclén =i

POLLO Y CARNE [ CHICKEN /MEAT]:

Mend dizefado pard cocinar cornes y pollo, selkecciond el tipo de presion en fTuncion de la recetd que vayas d cocindr:
- Altet Presion pardg cornes dumns, gue necesitan mds tiempo de coccldn

-Baiju Fresion pard carmes tiernas o pollo gue necasitan menos tiempo

Prasion y iempo de coccidn ajustable.

LEGUMBRES [LEGUMES}:

Menl preestablecido para cocinar todo tipo de legumbres, selecciona &l tipo de presidn en funcidnde lo receto que voyas
o cocinar Gansrdlmeants seutiliza en Altd Presian.

Presidn y iempo de coccion ajustabla.

HORMO [ovEN]:
Frepard tus asades y recetas al hormo de manera mds rdpida y eficiente gque en un horno tradicional Este mend se utilizo
gin precidn. Presidn no ajustable. Tiempo de coceidn ajustable.

GUISOS Y SOPAS [STEW/souUPs]

- Guizos en Bajo Presion

-Sopas en MAbd Presion

Presian y iempo de coccion ajustable.

coCINA [cooK]

Manl gendico que sustituye a la cocing tradicional en lo cazuela. Presidn y iempo de coccion ajustabile.



Cocinar con la olla programable es muy sencillo, solo tienes gue introducir les ingredientes, programar ko olla segin l
recatario & introducir i hora de cormesr, @ntoncas lolla programable tendrd prepanda la comida pard ld horg programade

A continuacidn vamas o explicar como cocinar en su olla programable:

« Abra lo tapa girdndolo en direccion de las agujos del relo] hosta que hace tope, levdntala taly como se ve reflejado en
aldibujo.

« Introduce todos los ingredientes en la cubeta interior v, en caso de que sed necesario, alguno de los accesorios (segin
le indique la receta)

+ A continuacién introduce la cubeta con los alimentos en el interior de la olla programable (en la olla programable
siempre tiene que estar la cubeta puesta para cocinar) tal y eomo marca e dibujo. Después, pon b tapa y girala en
santido contrario al delas agujas dal reloj, justo al revés que en &l dibuje anterior, hasta gue hoga topa.

— 0! Elinterior de lo cubsta hay unas marcos gue no daben de ser
...... A ] | sobrepasadas an su linea mdxima por ninguna close de liguido
e le oo i a__['; E":Lt | ﬁaglcilmnta en caso de cocina a presién (sobretodo en Alto
Vb it &ion




COMOCOCINAR

1 Selecciona e mend taly como s indica en &l recatario.

2. selecciona el flempo de coccién con los botones [+] y [-] queinerementa o disminuye de 1en 1 los minutos de coceién
desde 1hasta 180 minutos. Es recomeandable seguir los tiempos marcados en el recetario, pusde variar en funcidn del
tipo vy o cdlidad delos almentos En coso de que el esultado no seda de tu agrado, modifica el iempo incremeantando
o dismimyendo para adaptar b receto o tugusto.

3. Selecciond el ipode presién, Alta Presién [HIGH PRESSURE| sies pard cocing exprés, o Bajd Presién [LOW PRESSURE] =i es
purd guisos, en cualguier caso, sigus las instruccionses del recataio en codda receta.

En los memds Homo, Flancha y Frein por defecto, secocing sin presidn Es oconssjoble extroer o vdhula de seguridad
o pasd, sl obtendrds mejor resultado.

4. Lo olla comienza el proceso de coccldn cudndo la pantalla deja de parpadear y aparecs an b izguisrdd de o pantalia
un guidn en movimiento que indica que estd calentando. i durante este proceso hay algund confusion, espard unos
sagundos hasta que la pantalla deje de parpadear, entonces presiona el botén [CANCEL] para cancelar y empezar de
nuavo.

Una vez selecclonddo el mend, el tiempo de coceién y la presién (en caso necesdrio) la olla programable comenzard el
procesode coccidn Lo primera fase et lo deteccion automdtica da los alimeantos y calentamiento, ya que se selecciond &l
tiempo real de coccidn y necesita calentarse praviamenta.

La olla programable detecta ki canlidad de alimeantos que cocind, se debe programar &l tiempo marcado en i recaeto
sin tener an cuenta si es para 1610 rociones. Durante este proceso, en o pantall aparecerd &l tiempo selecclionado yun
guidn an movimisnto misntras alednza o tempearaturd y estd coentando; el guldn e mantsndrd fijo mientras cocing, y
ga mostrard &l tiempao restante, descontando coda minuto transcurrido del eriginalments programado. p it

et

—

Cudndo la olla programable terming de cocinar, emite 3 bips, vy se octivd automdticaments la Funcidn __f__:-,;;:s;g_f.;;.‘“:;u.‘
Calients de mansn indefinida v la sefal luminesa Lo olla mantendrd ko comida caliente hasta que se t’; Iﬁr?@;ﬁ]"lt
coancals este meand pulsando el botén [CANCEL] Lo Funcisn Calients también sirve pard recdlentar sin i % L.
sobre-cocinar. N ‘}__ﬁ”n‘
Para abrir ko tapa de la olla después de cocinar, asegirate de que no hay presidn en al interior (de otro jREs '

modo el dispositive no pamitird dbrir la tapa por seguridad). Antes de abrir la tapa desplaza la walwile  seee  aue
daescape d la poticion Ablerto’, s& axpulsard todo el vapaor que haya dentro de la olld Fijess en &l dibujo.

Lo vidhvula as multi-posicldn, estd en posicion cerrado cuando estd totalments abajo y ablerta cuando se | @
eleva ligeramente para expulsar el vapor. i St



COMOPROGRAMAR LA OLLA (RSV)

Lo
¥

Olla Programable Mewlux cocing por ti gin necesidod de estar delante, tan sélo hay indicar la hom deseado para comsar
andrds ki comida lista ¥ reckn hecho Pard ello, con la olla en reposo, cuando musestra &n pantalia "0 00 07, sigus las

siguientes indicaciones:

L

Pulsa el botsn [Time| RSV], selec ciona eltiempe que falta para senr ka comida conlos botones [+]y [-] es decir, dentro
de cudntas hores quisres comer La hord de comer se djustd en intervales de 10 minutes que pulsande &l botén [+]
durmenta hidstd 24 honms

Pard seleccionar la hora de comer, tendrds que indicarke o la olla programable cudntas horas Taltan para servir b
comidd, no la hom o la gque quisre comer, s importants qus indigue bien el iempo que falt para comeer. Por ejamplo,
& gon las 1000 by guisres comer d los 14.00 b, tendrds gue selsc clonar 4 hons

2. Selecciond el mend, &l tiempo de coceidny el ipo de prasién, wl y como sa axplica en el apartado anterior.

3. Laolla programable caleula automdticamenta cuando tiene que comenzar o cocinar pan que la comidd asté recién

hecha ala hora programada, en caso de gue sl iempo de coccion sed superior al tiempo gue Talta para la hora fijada,
lo olls programable comenzard automdticameants el ciclo de coccidén con el fin de acercarss lo mds posible o lo hom
preconfigurada.

iIMPORTANTE! Pana programar ko olla, el tiempo dea espera debe de ser superior a 2R, de lo contrario, la olla ermpezard o
cocihar en ese MiSmo mamento.

. Lo olla programable incorpora el sisterna "CALENTE que s& activo automdticoments en cuanto terming de cocinar,

¥ mantiene edliente ko comida de manera indefinida, sin recocinari, hasta que pulses el botén [CANCEL] Recuerde
cancalar estd funcion alterminar de utilizar la olla programabla.



LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Lot Olla Prog ramable Newhu dispone de und de las suparficies mds antiodherantes del mercado, fabricada conmateriales
da prirmard calidad ke aportan incredbles propledades antiodherentes, esto fociita la limpleza hasta & punto de gue no e
nacesario e uso dalestropajo o cualguier tipo de abrasivo pan la impleza de la cubsta, aungue seo apta para lavansajillos.

Junto con la cubssta, también se deben limpiar todos los slementos que estdnen contacto dirscto con ki comida, con agua
y jabén y utiizando una esponja o, en @lcoso gque fuera necesario, un estropajo. Estos sore

+ Lo tapd interior

+ Latapa

+ Elaro de sillicona

+ Wdhula de escapsa

Para quitar la tapd interior y el aro de silicona, estira del pequeno soporte que hay en la tapa intedor y quite facilments sl

aro de silicona que hay en elld, &2 importante limpiarlo después de cada uso, de lo contrario pueds dejar restos de saboru
olor an los sigulentes comidas gue cocines con la olla programabile.

En cuanto ol filtro de seguridad v o wilula de escopes, et importante quelos mantengas limpios o fin de gue no sa obstuya
nuncd la salida devapory para poder abrir la olla en cuanto guisra.



Lo Olla Frogramable Newlux es un producto revolucionario en cuanto o sisternas de seguridad Dispone de diferentes
sistemas entralizodes gque octdan simultdneameants ¥ que impiden gue sucada adlgln fallo.

Ezpecidlmante, gueremos hocer hincapié en el sistema de wilwla de seguridad que impide la apertura de la olia
programabile siempre ¥ cuando hoya presion en su interior, por tonto, &5 fundamental pam poder abrir o cermar la olia
programabile gque aliminemeos al wapor gue hay an &l intedor posicionando en la posicion “ablertd” o vdivula de descanga.

Sigwaima amibiogquod
—— “da lawaleia

Sktama da sagundad - -5

da aparura da katapa - .., ES00pa QURaTIAhag

e wapar por
&0l T Sl

Caomnal intabgan e da lhos

sistamas da saguridad- N s da phasian

-
midimo da Sampanatun SOHE aoka M Ik o

SESTERAA DE VAL VLILA [ E SEGURSED AL




INSTRUCCIONES BASICAS

Accesorios

Voso medidor: se incorporg como referancia de medida para las recetas, por tanto cuande en und recala se refers o
una medida, se esta refifiendo al vaso medidor.

Bandaja da cocing, &2 ideal pan hornear y e debe utilzar en el coso gue ge indigue enla eeeta Se sitda an &l intedor de
la cubeta y e coloca sobre o misma los alimentos guese vayan d hornadr.

Cucharén: utensilio expresaments disefodo pam la ollo programable gque como caracteristico especial inchuye un
muaterial no corrogivo ideal para trabajor sobre superficies antiodherentes. Bz importante gue slempre utiices este
docasorio pard cocinar con la ollg, o en su defecto de madera o silicond, nunea utilices utansilios corrosivoes o de meatal
sobrelos superficies antiodherentes, ya gue perdend las propledades.

Tipos de coccion

Guiso: es aconsejoble introducir todes les dlimentos y seleccionar Baja Presion, recusnda ponser un poco mids de ogua i
guieres un resultodo mds liguido. Para ocertar con o medida del ogua, ten en cusnta gue dunante &l sistema de cocclén
no plerds dpends agud, &ncuanto dl iempo, dconss jomos progrmadr 2obra el 35% menos guse de o manara tradiclonal

Planche utiliza este mend con la tapa ablerta. Para conseguir el efecto de la plancha, & importanta gue no haya aguad
dentro y calentar ln cubeta sin el dimento. Ten en cusnta que los tiempos gon un 35% menores o la forma tradicional y
no hoce falta dar o waelta o los almentos, o no ser que guisras marcados por los dos lados

A presiérc pand cocindr o presion selecciona el Mend Cocind [COOK] en Alta Presién, no pongas mucha mds agud de la
ue desacs qua le gqueds dl final

Al bafo de Mario: utiliza la rejilla de cocinag yun malde, llenade agua hastaun poco mds de la mitad del molde y programa
sagin lasindicociones da la recata.

Asarfhornear: cocing sobre la rejilla de cocina (opeiondl),en el Ment Hormo [OVEN] yla tapacerrada perosinia vélula de
SECAPE O PEsd puesta, gin apenas liguido. Recuendd reponar i pesd al termminar. Para dorarel plate, ealisnta previams nte
an Mand Horno 1 minuto, para conseguir un acabado mds marcade y dorado, una vez esté la cubata calients, gin
bandera de hormeads marcd durante 3 minutes por cadd lado alalimento, posterormeants pon ko bandeja de horneadao
Y usd segln lo recata.

Sofreir anods o lo cubesta &l aesite o mantequilla y calisnta un par de minutos: &n el Mand Flancha con la tapa ablerta,
mientras cortas v salpimentas los alimentos. luego sofrie de 2 a 8 minutes dependiendo del safrito, de igual modao
podermas frelr dlguneos dlimentos como gambas | djos, husvo o cdrnea.
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Raposteria, masas y panes. Programa & Mend Horno sin pesa segin indigue 1o receta, e aconsejable utilzar papel de
horno cubfende la cubstd o un molde apto para horno (ho incluida).

Trucos de cocina

£l

Lo Ol programable Newlux cocing como quisras, enundnico paso o envarios, pard consaguin resultados mds sabrosos,
an dlgunas recetas es aconsejable hacer un soffito previo, es decir cocinar en des pasos, primeno preparar &l sofrito
{en el mend Freir con la tapa ablerta y @ mdxima potencia, precadlentar la cubeta con aceite en su interior y anadir kas
verduras) y luego seguir con los pasos de ld recsta.

Precalentamiento del aceite, pora freir o sofreir se debe precalentar el aceite en &l mend Planc bha 1minuto pard qus esté
cdlignts antes deafiodir el resto de ingredientes.

Abrir antes da hora, la olla programable e pusde abrir siempne gue no tenga presion dentro, cuando acabe de cocinar
coloed ld valwila de escape o pesd an posicion ablerto hasta gue expulse todo &l vapor, entonces podrds abrhrk gin
temor a lo presian

Aplanar por encima las tortillos: parg conseguir una tortilla plana porambos plances, retira & aceite sobrante antes de
incorporar los huevos batidos para consaeguir el mejor resultado.

Poste, pord qus 26 cus?d de manan homogénad e fundamental que toda i posta quede sumeargida en iguido, sea
agud, caldo, tomate, nata_ Pard cocinar spaghattis es recomendable cotarlos pan gue quedan d remojo.

Arroz el arroz necesita de las contidades marcadas en las recetas de liguido pand un resultado dptime, & se incompon
mids agua e puede pasar, g e hoos con menos cantidod de agua se quedard duro, por tante, ten an cuenta que pan
arroces secos o ideal es incorporarTmedida de arroz poruna y un cuanto de agua, para arroces meloses 2 deagua por
coda 1 de aroz y pard aroces caldosos 4 de agua por cada 1de aroz

Antes de comenzar el ciclo de coccldn, se debe remover slempre los alimentos, para que ks recetas se cocinen
correctamente & fundamental para obtener un busn acabado en sus platos.

En caso de que detecte s unmal funcionamiento del la Olla programable, antes de lamar alsendclo de asistencia Benico
compruabad los sigulentes siluociones:

+ Sl ocosionalmenta no cocing o tarda mucho tiempo en cocinar Comprueba 2 ga ba ldo la luz v sl estd enchufada.
+ i no pusds camar la tapd, pon lo cubsta correctaments & intanta carrar de nuevo la tapd corres o menta.
+ Sl escuchos ruides mientras cocing, verifica sihay sustancios entre la cubsta y la resistencia



Sracias par adguiric el Robot Chefy haber depositado [a confianza

en nuestra compania. Cada uno de nuestros productos tiene una garantia
de 3 afios desde la fecha de compra, siempre gue se cumplan los
requisitos citados en el manual de instrucciones del producto.

Para hacer uso de su garantia o del servicio técnico oficial, debe ponerse
BN contacto con asistencia téonica de BioFarmily a traves de whatsapp al
nurnero 692 27 60 15 aportando el justificants de compra del aticulo.

Lei e rean it v i

+ H o products e sde wssdo
fuard de s eopacidad o utilidad,
rrediratads, golpecds, avpuests
a e s, ratads con dlgin
Bicpicks & substanci cor osh, asi
come por cudguisra otra killa
citribu e o o or.

+ G o products b dds desarmmads,
medficads o  reparsde  per
Do S M ALTonaE s

+ 5 I incidencia es erignoda por
ol desgeiste norma de las pesas
clabicl o ol us,

Zi en dgung occriBn datectd una

incidenciel com ol products, debs

contactar con su dstribuidor o con o

ST Cfleicd v hacer legarla foetra de

conpra del producto






